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Accroché a sa falaise de calcaire, |e vi|lape de Rocamadour
surplombe e canyon de "Alzov. C’est |e 2° village |e plus
visité de France aprés Le Mont-Saint-Michel. [ accueille
chaque année 1,5 million de visiteurs venus admirer Je travaille aupres des

sa statve d’une Vi erge hoite datant dv x/i¢ siécle. 37 producteurs fermiers

de Rocamadour. Mon réle

est de les aider a fabriquer

le meilleur fromage possible.
Pour cela, je me rends chez
eux réguliérement pour
m’assurer que I’alimentation
de leurs chévres est bien
équilibrée, que le fourrage
donné est de bonne qualité...
J’assiste aussi a la traite pour
vérifier le fonctionnement

des machines et leur entretien,
puis je suis le travail de la
fromagerie. Toutes les trois
semaines, les Rocamadours
produits sont golités et notés
par des spécialistes : la qualité
ne doit pas baisser !

Le lait provient exclusivement c?e’
chévres de races Alpine Chamoisce
ou Saanen. Adaptées aux plaTedu‘X
calcaires ef aux végéfoﬁons maigres,
elles sont traites quofidiennemenf.
' 80 % de |eur alimentation provient
: de la zone AOC représem‘ée par
Pensemble des communes
des Causses dv Quercy.




Joue avec le Rocamadour!
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® Croque au Rocamadour
e et tomates confites

Ingrédients pour 4 personnes :
8 tranches de pain de mie * 4 Rocamadour * 20 pétales de tomates
confites * 4 cuilléres a café d’huile d’olive * Herbes de Provence.

Badigeonner d’huile d’olive 4 tranches de pain de mie, déposer sur
chacune un Rocamadour puis 5 pétales de tomates confites. Parsemer
d’herbes de Provence, refermer vos croques et passer-les au toaster.

Remets les lettres dans le bon ordre pour
trouver les caractéristiques du Rocamadour.
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Remplace chaque case de couleur par la lettre
correspondante et tu découvriras le slogan de Rocamadour.

PETIT PAR SA TAILLE, GRAND PAR SA PERSONNALITE,
LE ROCAMADOUR C’EST AUSSI
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